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Algemene informatie

Description

Plantaardig frituurvet.

Exemption Flags

j Exempt from Artwork

j Exempt from NEP Reporting

Product Name
Country

Brand Name \

Product Name

Legal Description

Solo \Frituurvet

Country Descriptive Name Note
Frituurvet
Symbols/Logos
[Unilever]
[Fost+]

[Object ] Solo Frituurvet blokken 4 x 250 g [1]

Ingredient Declaration

Ingrediénten declaratie

Ingrediénten: Palmolie 100%.

Claims and Declarations

Declarations

Eigenschap Waarde | Eenheid Opmerking
Inhoud No. 4 blokken frituurvet van 250 gram
Weight 250 g .
Weight kg declareren: 4 x 250 ge = 1 kg

Risk of Cross Contamination during Processing

Information captured in the following property groups relates to the total allergen status of a product i.e. allergens inherent in the underlying
ingredient composition of the product in addition to those due to cross contamination during processing of the product and which impact on final

product labelling

Food Allergen / Food Intolerance

Eigenschap Yes | No | Concentration enhei Comp of RM| Contam. Opmerking
Gluten bevattende granen [] mg/kg [] ]
Schaaldieren [] mg/kg | | L]
Weekdieren L] mg/kg | | L]
Ei [ ] mg/kg || L
Vis [ ] mg/kg || L
Pinda’s (] mg/kg [ ] L
Soja ] mg/kg L] | |
Melk [ ] mg/kg || L
Noten ] ma/kg [ ] L
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Food Allergen / Food Intolerance [Continued]

Eigenschap Yes | No | Concentration enhei Comp of RM| Contam. Opmerking
Sesamzaad [] mg/kg [ ] [ ]
Sulfiet (=> 10mg/kg) L mg/kg || L
Dietary - Guaranteed
Eigenschap Yes | No Opmerking
Vegan D
Ovo Lacto Vegetarian []
Foods Free from
Eigenschap Yes | No Opmerking
Irradiation D
Meat L]
Alcohol L]
Declarations
On Pack Claims
Eigenschap | Omschijving | Note |

Claim 1 Plantaardig ]

Claims / Disclaimers

Instructions

Instructions for Use

3 Gouden tips om met Solo perfect te frituren!

1) Water in frituurvet geeft aanleiding tot spatten. Zorg er daarom voor dat je diepgevroren ingrediénten en schoongemaakte groenten eerst
droogt met wat keukenpapier alvorens je ze frituurt.

2) Om een onberispelijke kwaliteit te garanderen bij al je frituurbereidingen, vervang je best het vet na 8 a 10 frituurbeurten. Denk eraan om het
volledig te vervangen en vooral nooit vers vet aan het reeds gebruikte vet toe te voegen.

3) Ideale baktemperatuur : 175°C. Temperatuur bij het voorbakken : 140°C. Frituurvet nooit boven de 180°C verhitten.

Storage Instructions

Safety Instructions

Disposal Instructions

Voedingswaarde

Nutrition Information

Additional Information
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On Pack Nutrition Information [As Sold]

Typical values Attribuut Eenheid per 100g as sold per 100ml as sold per Serving

Energie kJ kJ 3700

Energie kcal kcal 900

Eiwitten g <0,5

Koolhydraten g <0,5

Koolhydraten waarvan Suikers g <0,5

Vet g 100

Vet waarvan Verzadigd g 58

Salt as NaCl g < 0,013

Reference Intake

* % van Referentie-inname van een gemiddelde volwassene (8400 kJ/2000 kcal)

On Pack Nutrition Information [As Prepared]
Reference Intake

* % van Referentie-inname van een gemiddelde volwassene (8400 k1/2000 kcal)

Contact Details

Company Contact Information

Unilever Belgium, Humaniteitslaan 292, B-1190 Brussels

Solo Consumentendienst
Tel. 078/152.200 (verlaagd tarief)

Lokale informatie




