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Versie 8

Identificatie

Merk/Logo Ensor
Gedeclareerd nettogewicht 6,93 kg
Intrastatcode 04069074
EAN-code omverpakking (TU) 5400189591637
Bewaartemperatuur Max. 7°C °C
Streefhoudbaarheid 40 Dagen
Minimum houdbaarheid 20 Dagen

Tips & Weetjes

Zuivere, volle & zachte smaak op natuurlijke wijze, min. 20 weken gerijpt op onbehandelde natuurlijke houten
planken, 50 % vet op droge stof, door natuurlijke rijping lactosevrij en glutenvrij.
-
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704.59.100 Ensorkaas 1/2 ca. 6 kg
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Versie 8

Samenstelling

Ingrediënten (cfr EU1169/2011)
gepasteuriseerde koeMELK (Lactosevrij), zout, zuursel, stremsel, conserveermiddel: natriumnitraat (E251),
kleurstof: annatto (E160b)
Dier Koe
Melktype Gepasteuriseerde melk

Allergenen

Aanwezig Melk

Voedingswaarden

Energiewaarde 370 kcal
Energiewaarde (kjoule) 1548,08 kjoule
Vetgehalte 31,8 g
   waarvan Verzadigde vetten 20 g
Koolhydraten 0,1 g
   waarvan Suikers 0 g
Eiwitten 23,5 g
Zout 2 g
Vet op droge stof 50 %

De producent garandeert dat het product voldoet aan de verordening EG n° 1935/2004 & EU n°
10/2011 inzake materialen en voorwerpen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen.
Ja
De producent verklaart dat zijn producten geen ingrediënt(en) bevat dat (die) onderworpen werden
aan bestraling.
Ja
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704.59.100 Fromage Ensor 1/2 ca. 6 kg
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Version 8

Identification

Marque/Logo Vaubernier
Poids net déclarer 6,93 kg
Code Intrastat 04069074
Code ean d'emballage (TU) 5400189591637
Température de conservation Max. 7°C °C
Préservation cible 40 Jours
Préservation minimale 20 Jours

Suggestions

Goût pur, riche et doux de façon naturelle, affiné pendant min. 20 semaines sur planches naturelles
de bois non traitées,50% matière grasse à sec, sans lactose et sans gluten par la maturation naturelle.
-
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Version 8

Composition

Ingrédients (cfr EU1169/2011)
LAIT de vache pasteurisé (sansLACTOSE), sel, ferments lactiques, présure, conservateur: nitrate de sodium
(E251), colorant: roccou (E160b)
Animal Vache
Type de lait Le Lait pasteurisé

Allergènes

Présent Lait

Valeurs nutritionnelles

Valuer énergétique 370 kcal
Valuer énergétique (kjoule) 1548,08 kjoule
Matières grasses 31,8 g
dont saturés 20 g
Glucides 0,1 g
dont sucres 0 g
Protéines 23,5 g
Sel 2 g
Graisse sur matière sèche 50 %

Le producteur garantisse que le produit répond au règlement EG1935/2004 & EU n° 10/2011
concernant les matériels et les objets destinés aux produits alimentaires
Oui
Le producteur déclare que les produits ne contiennent pas d'ingrédient(s) qui ont été soumis au
rayonnement
Oui
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